1901 - 1901

Kapitel 19

Zubereitungen auf der Grundlage von Getreide, Mehl, Starke oder Milch;
Backwaren

Folgemilch
in Pulverform, bestehend aus demineralisiertem Molkenpulver, Magermilchpulver,
Pflanzendlmischung, Lactose, Galacto-Oligosaccharid-Sirup, Molkenproteinkon-
zentrat, Fischol, Vitaminen, Mineralstoffen und Lebensmittelzusatzstoffen, in Be-
haltnissen in Aufmachung fir den Einzelverkauf zu 700 g. Das Produkt wird in
Wasser aufgelost und zur Erndahrung von Sauglingen ab 6 Monaten sowie Klein-
kindern vermarktet.

Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fur die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.37.2010.1

Schlagwarter: fur Kleinkind / fir Saugling / fur Baby / Muttermilchersatz / Milcher- 1901.1011/
satz / Molkenpulver / Milchpulver 1019
Folgemilch

in Pulverform, bestehend aus Magermilchpulver, Maltodextrin, Milchfett, Pflan-
zendlmischung, Lactose, Galacto-Oligosaccharidpulver, Saccharose, deminerali-
siertem Molkenpulver, Maisol, Molkenproteinkonzentrat, Fischél, Vitaminen, Mi-
neralstoffen und Lebensmittelzusatzstoffen, in Behaltnissen in Aufmachung fir
den Einzelverkauf zu 900 g. Das Produkt wird in Wasser aufgeldst und zur Er-
nahrung von Kleinkindern von 1 - 3 Jahren vermarktet, ist aber auch fir Sauglin-
ge ab 6 Monaten geeignet.

Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fur die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.38.2010.1

Schlagwdorter: fur Kleinkind / fir Saugling / fur Baby / Muttermilchersatz / Milcher- 1901.1011/
satz / Milchpulver 1019

Kindernahrmittel
beiges Pulver aus Weizenmehl (mehr als 20 Gewichtsprozent), Milchpulver, Zu-
cker, Pflanzendl, Mineralstoffen und weiteren Zutaten, in Karton fir den Einzel-
verkauf. 3101.1314.2014.3
1901.1011/
Schlagworter: Brei / fur Kleinkind / fur Séugling / fir Baby 1019

1/12 (Stand: 1.1.2022)



1901 - 1901

Ungebackene Pizza
bestehend aus einem Pizzateighoden und einem Belag. Die Pizza mit einem Net-
togewicht von 580 g ist fiir den Detailverkauf aufgemacht. Sie ist aus folgenden
Zutaten hergestellt: Weizenmehl, Wasser, Kéase, Margarinekdse, Champignons,
Rindfleisch (4,7 Gewichtsprozent), Zwiebeln, Tomatenpiree, Olivendl, Hefe,
Salz, Zucker, Backtriebmittel, Malzextrakt, teilweise gehartetem Pflanzendl, modi-
fizierter Starke, Knoblauch und Gewiirzen. Vor dem Verzehr muss die Pizza wéh-
rend 15 bis 20 Minuten (vorgewéarmter Ofen) bzw. 20 bis 25 Minuten (Kaltofen)
gebacken werden.
Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fur die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.35.2002.1
1901.2081/
Schlagworter: Teig / Pizzateigboden / Teigboden / Belag / roh / ungebacken 2089

Frihlingsrollen
geflllte Teigrollen aus Weizenteig und Gemise-Fullung, weder gebacken (frit-
tiert) noch vorgebacken (vorfrittiert), tiefgefroren; aus Gemise (Mungobohnen-
Sprossen, Zwiebeln, grine Bohnen, Weisskohl, Bambus, Karotten, Kartoffeln),
Weizenmehl, Wasser, Pflanzendlen, Wirzmischung, Paprika, modifizierter Starke
und Salz, keine Waren der Nrn. 0401 - 0404 enthaltend, ohne Milchfett, mit ei-
nem Fettgehalt von mehr als 2 Gewichtsprozent.

Diese Fruhlingsrollen weisen keine Braunungszonen auf. Frihlingsrollen mit
Brédunungszonen gelten als ,gebacken (frittiert)* oder ,vorgebacken (vorfrittiert)”
und werden unter die Nummer 1905.90 eingereiht.

3101.7.2014.4

Schlagwdrter: ungebacken / nicht frittiert / nicht vorgebacken / nicht vorfrittiert 1901.2096

Kéaseersatz
Zubereitung aus Magermilch (81,8 %), pflanzlichen Olen (15,65 %) und kleinen
Mengen von Salz, Milchproteinen (Molke), Lab, Sauerungsmittel, Farbstoff und
Vitamin D, hergestellt durch Mischen von Magermilch und pflanzlichen Olen so-
wie anschliessendes Behandeln mit Bakterienkulturen und Enzymen, Gerinnen,
Abtrennen des Kaseins, Erwarmen, Pressen, Formen, Zerschneiden, Salzen und
Reifen wahrend 7 bis 10 Wochen. Diese Zubereitung wird manchmal als "Ana-
logkase" bezeichnet.
Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fir die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.83.2013.1
1901.9035/
Schlagworter: Ersatzkdse / Analogkése / Magermilch / Pflanzendl / Kasein / Lab 9037
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1901 - 1901

Schlagrahm
abgefillt in Aerosoldose, mit Geruch und Geschmack nach Vanille, enthaltend
Kuhmilch, Invertzuckersirup, Kondensmilch, Glukose, ein natiirliches Aroma (Va-
nille) und einen Stabilisator (E 407).
Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fiir die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6.

Schlagrahm, dem Vanillearoma lediglich zur Geschmacksabrundung beigefugt,
d.h. organoleptisch nicht feststellbar ist, wird im Kapitel 4 eingereiht.

304.66.2004.1

Schlagworter: Aerosoldose / Milchrahm / Sahne / Spriihrahm / Sprithsahne / mit 1901.9043,
Zucker / Aroma / aromatisiert / Vanille 1901.9045

Dulce de Leche (Milchkonfitire)

urspringlich aus Lateinamerika stammend, zur Verwendung als Brotaufstrich o-
der als Zutat fUr Stssspeisen, in Form einer braunen, streichfahigen Masse, her-
gestellt durch langsames Kochen von Milch, Zucker und weiteren Zutaten; mehr
als 20 Gewichtsprozent Waren der Nrn. 0401 - 0404 enthaltend, mit einem Milch-
fettgehalt von mehr als 3 Gewichtsprozent, jedoch nicht mehr als 20 Gewichts-
prozent, mit einem Gehalt an anderem Fett als Milchfett von nicht mehr als 5
Gewichtsprozent. 3101.76.2015.2

Schlagwdrter: Manja / Cajeta / Mumu / Creme / Dessert / Brotaufstrich / Karamell 1901.9045

Nahrungsmittelzubereitung («Meerrettich-Mousse»)
schaumige Masse aus Wasser, Pflanzendl, Meerrettich, Zucker, Magermilchpul-
ver und weiteren Zutaten, mit einem Gehalt an Waren der Nrn. 0401-0404 von
mehr als 20 Gewichtsprozent (Wasser + Magermilchpulver), kein Milchfett enthal-
tend; zur Verwendung als Beilage flr Vorspeisen usw.

S. a. Entscheide "Meerrettichzubereitung”, Nr. 2001.9098, "Meerrettichzuberei-
tung", Nr. 2005.9941 und "Wirzsauce («Sahne-Meerrettich»)", Nr. 2103.9000.

3101.2189.2012.2

Schlagworter: - 1901.9047

Haferkleie
aufbereitet fur die Lebensmittelindustrie; beiges, feinkdrniges Pulver aus gemah-
lener und durch spezielle Verfahren aufbereitete Haferkleie (Erhéhung des Beta-
Glucan-Gehaltes), ohne weitere Zutaten, mit einem Fettgehalt von nicht mehr als
2 Gewichtsprozent. 3128.503.2011.2

Schlagworter: Hafer / Kleie / mit hohem Betaglucan Gehalt / Beta-Glucan 1901.9094

Zubereitung
aus Kartoffelstarke (88,5 %), Maltodextrin (8,5 %), Mononatriumglutamat (2 %)
und Salz (1 %), fur die Herstellung von Nahrungsmitteln. 304.54.1999.1

Schlagwdrter: Nahrungsmittelzubereitung / Kartoffelstarke / Glutamat / Maltodext- 1901.9095/
rin 9099
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1901 - 1902

Palmwurzelmehl (Odiyal Flour)
feines, gelb-beiges Pulver, hergestellt aus gekochten Wurzeln der Palmyrapalme
(thermisch behandelt), ohne weitere Zutaten, mit einem Gehalt an Fett (Triglyce-
ride) von nicht mehr als 1 Gewichtsprozent, mit einem Zuckergehalt von nicht
mehr als 3 Gewichtsprozent; zur Verwendung in der asiatischen Kiiche.

S. a. Entscheid "Palmwurzelmehl (Odiyal Flour)", Nrn. 1106.2010/2090.
3101.1369.2014.2

Schlagworter: Borassus flabelliformis / thermisch behandelt 1901.9099

Teigwaren
getrocknet; aus Gemisemehl (z.B. aus Erbsen, Linsen, Kichererbsen), weder
gekocht, gefullt noch in anderer Weise zubereitet, auch Eier enthaltend.
311.10.2.2019.1

Schlagworter: Erbsenmehl / Linsenmehl / Kichererbsenmehl / Gemisemehl / glu- 1902.1190,
tenfrei / Pasta / Zoliakie 1902.1990

Warenzusammenstellung

bestehend aus Teigtaschen (Teigwaren) gefllt mit Crevetten ("Wonton") und ei-
nem Sackchen gefillt mit Suppenpulver. Die Zusammenstellung ist gefroren und
in einem Behalter aus Papier fir den Einzelverkauf aufgemacht. Vor dem Kon-
sum muss das Suppenpulver mit Wasser gemischt werden. Anschliessend wer-
den die Wontons in der Suppe gekocht.

Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fir die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1, 2 b), 3b)und 6. 304.35.2012.1
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Schlagworter: Teigtasche / Teigware / Wonton / Suppenpulver / Teigwarenge-
richt / gefullt 1902.2000
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1902 - 1902

Zubereitung
bestehend aus Teigtaschen (Teigwaren) gefiillt mit Crevetten ("Wonton") und
konzentrierter Suppe. Die Zubereitung ist gefroren und in einer Schale aus
Kunststoff fiir den Einzelverkauf aufgemacht. Vor dem Konsum muss das Ganze
in einem Mikrowellenofen erwarmt werden.
Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fiir die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.34.2012.1

Schlagworter: Teigtasche / Teigware / Wonton / Suppe / Teigwaregericht / gefllt 1902.2000

Konjak-Nudeln
ungefiillte Teigwaren in Konservierungsflissigkeit, vorgekocht (gekocht); aus
Wasser, Konjakmehl (Glucomannan) und Calciumhydroxid, in Aufmachung fur
den Einzelverkauf. 3101.2467.2014.2

Schlagworter: Konjaknudel / aus Konjacmehl (Glucomannan) / aus Konjakmehl /
ungeflllite Teigware / gekocht / mit Calciumhydroxid 1902.3000

Mah Mee Teigwarenfertiggericht
asiatisches Nudelgericht mit gebratenem Huhnerfleisch; aus gekochten Teigwa-
ren (Nudeln), Gemusemischung, gebratenem Huhnerfleisch (nicht mehr als 20
Gewichtsprozent) und weiteren Zutaten, in Kunststoffschale fiir den Einzelver-
kauf. 3101.1378.2014.10

Schlagworter: asiatisches Gericht / Nudeln / Teigwaren / mit Gemusemischung /
mit Hihnerfleisch 1902.3000
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1902 - 1904

Zubereitung

aus 22,9 % Fleischklésschen, 20 % Teigwaren und 1,28 % Gemiise (bezogen
auf die Gewichtsanteile der sichtbaren Stiicke). Die Fleischklésschen bestehen
zu 63,8 % aus Fleisch, was einen Fleischanteil bezogen auf die ganze Zuberei-
tung von 14,6 % ergibt. Die in einem Glas mit einem Nettogewicht von 190 g ab-
gefillte Zubereitung ist fiir die Ernahrung von Kleinkindern (ab 1 Jahr) bestimmt.
Sie wird vor dem Servieren erwarmt.

Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fur die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.14.2014.1

Schlagworter: Spaghetti mit Sauce / Teigwaren / mit Fleischkléssen 1902.3000

Knuspriges Nahrungsmittel (Snacks)
langliche, gebogene, extrudierte Snacks, aus vorwiegend Maisgritze, mit Zusatz
von Sonnenblumendl und Késepulver. Das Kéasepulver enthélt zudem Butter-
milchpulver, Farbstoff (Paprikaextrakt) und Salz.

Die Maisgriitze weist urspriinglich einen Feuchtigkeitsgehalt von 12 - 13 % auf
und wird durch Zusatz von 2 - 6 % Wasser angefeuchtet, um mittels Druck und
Warme die optimale Reibung im Extruder zu erreichen. Nach der Extrusion wer-
den die Erzeugnisse getrocknet und anschliessend mit einer Mischung aus Ka-
sepulver und Sonnenblumendl gewrzt.

Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fur die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.29.2015.1

Schlagworter: extrudiert / expandiert / aufgeblaht / Maisgriess / Maisgritze 1904.1090
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1904 - 1904

Reiswaffeln (Getreidezubereitung)
in Form von runden Scheiben, teilweise mit einem nicht charaktergebenden
Uberzug aus Milchschokolade; aus Milchschokolade und aufgeblahtem Reis, mit
einem Gehalt an Kakao von nicht mehr als 6 Gewichtsprozent, als vollstandig
entfetteter Kakao berechnet.

Ein charaktergebender Uberzug muss mehr als 50 Gewichtsprozent des gesam-
ten Erzeugnisses ausmachen.

S. a. Entscheid "Reiswaffeln (Schokoladeartikel)", Nr. 1806.9049.
3101.441.2014.3

Schlagwdrter: mit Uberzug aus Milchschokolade / nicht mehr als 50 Gewichtspro-
zent / kakaohaltig 1904.1090

Snacks
kugelige, luftige, porése, knusprige Snacks, extrudiert, nicht frittiert, aus Mais-
griess, Sonnenblumendl, Salz, Gewirzen, Zucker, Malto-Dextrin, Stssmolken-
pulver, Sauerrahmpulver, Fettpulver, Hefeextrakt, Wirze, Chipotle, Aroma und
Zitronenséaure, in Aufmachung fur den Einzelverkauf zu 150 g. 3101.570.2014.3

Schlagwdorter: Crackers 1904.1090

Frihstlcksgetreide von der Art "Mdasli"
aus nicht gerésteten Getreideflocken (ca. 70 %), getrockneten Friichten, Niissen,
Zucker, Honig usw., in Aufmachung fur den Einzelverkauf. 615.43.1991.1

Schlagworter: Miesli / Muesli / Getreideflocke / ungerdstet / Trockenfrucht / Nuss 1904.2000

Chicken Satay Reisfertiggericht
asiatisches Reisgericht mit gebratenem Huhnerfleisch in Erdnusssauce; aus ge-
kochtem Reis, Wasser, gebratenem Huhnerfleisch (mehr als 10 Gewichtsprozent,
jedoch nicht mehr als 20 Gewichtsprozent), Erdnissen und weiteren Zutaten, in
gemeinsamer Kunststoffschale mit separat abgetrennten, hermetisch verschlos-
senen Fachern fur die zwei Komponenten, in Aufmachung fir den Einzelverkauf.
3101.1378.2014.13

Schlagworter: asiatisches Gericht / mit Hihnerfleisch 1904.9010
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1904 - 1904

Nahrungsmittelzubereitung

gefroren, als Warenzusammenstellung in zwei Kartonschachteln (Schachtel 1
und Schachtel 2) aufgemacht. Der Jasminreis ist ohne weitere Verpackung direkt
in die Schachtel 1 abgefillt. Die Schachtel 2 befindet sich Uber der Reisportion in
der Schachtel 1. Die Schachtel 2 enthalt in Scheiben geschnittenes Hihnerfleisch
(ca. 39,1 %), Gemiise (ca. 7,9 %) und eine rote Currysauce (ca. 53 %). Vor dem
Konsumieren muss das Ganze in den Kartonschachteln in einem Mikrowellen-
ofen erwarmt werden.

Das Gesamtnettogewicht der Mahlzeit betrégt 350 g, der Inhalt der Schachtel 1
macht 49,1 % davon aus und derjenige der Schachtel 2 50,9 %. In gemischtem
Zustand enthalt das Gericht 49,1 % Jasminreis, 27 % rote thailandische Curry-
sauce (Kokosmilch, Wasser und rote Currypaste), 19,9 % Huhnerfleisch und 4 %
Gemiuse (Karotten, griine Bohnen und rote Peperoni).

Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fiir die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1, 3 b) und 6. 304.15.2015.2

Schlagwdrter: Reisgericht / asiatisches Gericht / mit Gemusemischung / mit Hih-
nerfleisch 1904.9010

Nasi Goreng Reisfertiggericht
asiatisches Reisgericht mit gebratenem Hihnerfleisch; aus gekochtem Reis
(Wasser, Reis, Curcuma), Gemusemischung, gebratenem Huhnerfleisch (mehr
als 10 Gewichtsprozent, jedoch nicht mehr als 20 Gewichtsprozent), Sojasauce
und weiteren Zutaten, in Kunststoffschale fur den Einzelverkauf.
3101.1378.2014.16

Schlagwdrter: asiatisches Gericht / mit Gemusemischung / mit Hiihnerfleisch 1904.9010

Dolma (gefullte Weinblatter)
Spezialitat der orientalischen Kiche in Form von kleinen Rollen, bestehend aus
einer Reiszubereitung (gewichtsmassig vorherrschend, aus gekochtem Reis und
weitere Zutaten) mit einer Hulle aus blanchierten Weinblattern, auch Fleisch ent-
haltend (Zubereitungen mit einem Fleischgehalt von mehr als 20 Gewichtspro-
zent: Nr. 1602). 3101.2196.2014.2

1904.9010,

Schlagwdorter: orientalisches Gericht / mit Reis 1904.9090
Biryani

(Indisches Reisgericht, tiefgekuhlt) aus vorgekochtem Reis (40 %), Pouletfleisch

(10 %), mehreren Sorten Gem{use, Frichten und Gewirzen. 615.67.1995.1

Schlagworter: indisches Reisgericht / Fertiggericht / Reisfertiggericht / vorgekocht

/ Gemuse / Pouletfleisch 1904.9090
Chow Ju Fan

(Chinesisches Reisgericht, tiefgekihlt) aus vorgekochtem Reis (37 %), dinn ge-

schnittenem Schweinefleisch (10 %), mehreren Sorten Gemise, Friichten und

Gewdlrzen. 615.68.1995.1

Schlagworter: chinesisches Reisgericht / Fertiggericht / Reisfertiggericht / vorge-

kocht / Gemuse / Schweinefleisch 1904.9090
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Nasi Nua
(Indonesisches Reisgericht, tiefgekihlt) aus vorgekochtem Reis (40 %), in Strei-
fen geschnittenem Rindfleisch (10 %), mehreren Sorten Gemiise und Gewirzen.
615.28.1990.1

Schlagworter: indonesisches Reisgericht / Fertiggericht / Reisfertiggericht / vor-
gekocht / Gemuse / Rindfleisch

Reisgericht
Trockenmischung zur Herstellung eines Tomatenrisottos; aus Reis, getrockneten
Tomaten, Gewilrzmischung (Tomaten, Basilikum, Knoblauch, Oregano, Meer-
salz, Pfeffer), Zwiebeln, Basilikum, Petersilie und Oregano, in Beutel fiir den Ein-
zelverkauf zu 250 g. 3101.561.2014.10

Schlagwdrter: Tomatenrisotto / Trockenmischung

Risotto
(Italienisches Reisgericht, tiefgekihlt) aus vorgekochtem Reis (50 %), in Wiirfel
geschnittenem gerducherten Schinken (10 %), mehreren Sorten Gemuse und
Gewdlrzen. 615.69.1995.1

Schlagworter: italienisches Reisgericht / Fertiggericht / Reisfertiggericht / vorge-
kocht / Gemuse / Schinken

Biskuits
lange, dunne Biskuitstdbchen, teilweise mit Schokolade Uberzogen; aus Wei-
zenmehl, Zucker, Kakaobutter, Weizenstarke, Kakaomasse, Magermilchpulver,
Milchzucker, Glukose, Palmfett, Butterreinfett und weiteren Zutaten, mit einem
Gehalt an Milchfett von mehr als 1 Gewichtsprozent, in Aufmachung fur den Ein-
zelverkauf. 3101.558.2014.3

Schlagworter: Kekse / Gebéack

Backware (Waffel)

bestehend aus Wasser, Weizenmehl, Eiern, Backpulver, Zucker, Molkenpulver
und Fett (im allgemeinen Sojadl). Nach dem Mischen aller Zutaten wird der Teig
in einer mit Mustern versehenen Form (Waffeleisen) vollstdndig gebacken und
anschliessend tiefgefroren. Der durchschnittliche Wassergehalt betragt 48 Ge-
wichtsprozent nach dem Backen und 45 Gewichtsprozent in gefrorenem Zustand.
Anwendung der Allgemeinen Vorschriften fur die Auslegung des Harmonisierten
Systems 1 und 6. 304.68.2003.1

Schlagwdrter: Biskuit / gebacken

Waffel
mit Schokolade Uberzogen, in Form eines 9 cm langen, 1,8 cm breiten und
0,8 cm dicken Riegels, bestehend aus einer gebackenen Waffel (ca. 5-6 mm
dick), mit Milchschokolade Uberzogen. 615.41.1995.1

Schlagworter: Biskuit / kakaohaltig / Gberzogen / Schokolade / Riegel / gebacken
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1905 - 1905

Waffel
zum Fillen mit Speiseeis, aus einer geklebten Tiite aus kaschierter Aluminiumfo-
lie und lose eingelegtem Cornet aus gerolltem, gezuckertem Waffelteig.
501.583.1987.1

Schlagwdrter: Cornet zum Fllen mit Speiseeis / Kornett / Spitztute / Tutchen /
Hornchen 1905.3220

Zwieback mit Schokolade
in Form von knusprigen, gerdsteten Scheiben, einseitig mit Milchschokolade
Uberzogen; aus Weizenmehl, Milchschokolade, Zucker, Pflanzenél, Malzextrakt,
Hefe, Salz und weiteren Zutaten; mit Zusatz von Zucker oder anderen Sussstof-
fen; in Einzelverkaufspackung. 3101.2677.2014.3

Schlagworter: Backware / gerdstetes Brot / Scheibe / gebacken / Milchschokola-
deliberzug / berzogen / kakaohaltig 1905.4021

Backware (Baguette)
langliche, vorgebackene Baguettes; aus Weizenmehl, Wasser, Sauerteig, Alko-
hol, Hefe, Salz, Weizengluten und gemalztem Weizenmehl, ohne Zusatz von Zu-
cker oder anderen Sissstoffen, Honig, Eiern, Fett, Kase oder Frichten, in Auf-
machung fir den Einzelverkauf.

Der als Konservierungsmittel verwendete Ethylalkohol unterliegt nicht der MG. Es
handelt sich nicht um Alkohol zu Trink- und Genusszwecken. Im Endprodukt ist
kein Alkohol mehr vorhanden (Verdunstung beim Backen).

3101.2746.2014.3

Schlagwdrter: Brot / vorgebacken / mit Alkohol / ohne Monopolgebuhr 1905.9039

Sandwiches (Backwaren) mit beigelegten Saucen
Brotchen oder Toastbrotscheiben, vorgebacken, geflillt mit Hackfleisch, Schinken
oder einer Wurst, auch mit weiteren Zutaten (z. B. Kase), mit beigelegten Saucen
und Rdstzwiebeln in Beutelchen, mit einem Gehalt an Fleisch oder Wurst von
mehr als 10 Gewichtsprozent, jedoch nicht mehr als 20 Gewichtsprozent (bezo-
gen auf alle Zutaten), in gemeinsamer Aufmachung fur den Einzelverkauf (An-
wendung der Allgemeinen Vorschriften 1 und 3b). 3101.2512.2013.2

Schlagworter: Brotchen / Toastbrot / geflllt / Fleisch / Schinken / Wurst / Hot
Dog / Wirstchen 1905.9078

Knuspriges Nahrungsmittel
in Form von kleinen Béren; hergestellt aus einem Teig auf der Grundlage von
Kartoffelmehl, in Ol frittiert, genussfertig; aus Kartoffelmehl (ca. 31 %), Pflan-
zendl, Starke, modifizierter Starke, Salz, Zucker, Emulgator (Lezithin), Hefeex-
trakt und Gewtrzen, in Aufmachung fur den Einzelverkauf. 304.10.2000.1

Schlagworter: Kartoffelsnack / Kartoffelchips / Teig / in Ol frittiert 1905.9081

10/12 (Stand: 1.1.2022)



1905 - 1905

Backware (Knackebrot)
rechteckige, grauliche, knusprige, einseitig gelochte und mit Sesamsamen be-
streute Knéackebrot-Scheiben aus Roggenvollkorn-Mehl, Sesamsaat und Salz,
ohne Zusatz von Zucker oder anderen Sussstoffen, mit einem Fettgehalt von
mehr als 5 Gewichtsprozent bezogen auf die Trockensubstanz, in Aufmachungen
fur den Einzelverkauf zu 250 g. 3101.2706.2013.2

Schlagworter: Brot / knusprig 1905.9082

Knuspriges Nahrungsmittel mit Speckaroma
in Form von rechteckigen, hellbraunen, leicht gewellten Flocken mit drei dunklen
Streifen (Speck imitierend); in Aufmachung fiir den Einzelverkauf; hergestellt aus
Weizenmehl (ca. 55 %), Kartoffelpulver (ca. 28 %), Kartoffelstéarke (ca. 10 %),
Maniokstéarke (ca. 6 %), Salz, Karotin und Aromastoffen. Dieses Produkt ist in Oel
frittiert und genussfertig. 304.55.1999.1

Schlagworter: Snack / Chips / Baconaroma / in Ol frittiert 1905.9082

Omelett
gebackene Eierspeise (Backware), ganz oder zerschnitten (z.B. in Form von
Wiirfeln), aus Eiern, Milch, Ol und Salz, auch gefroren. 3101.1539.2008.2

Schlagworter: Eierpfannkuchen / Crepe / Eigebéck / Ruhrei / Mehlfrei / gebacken 1905.9082

Backware
Snacks aus gerosteten Erdnissen, NiUssen, Kirbiskernen oder Erbsen mit einem
mehr oder weniger vollstandigen, zusammenhingenden Uberzug aus gebacke-
nem oder frittiertem und meist gewirztem Teig; aus Erdnissen, Nussen, Kirbis-
kernen oder Erbsen und Teig auf der Grundlage von Mehl, Starke, Pflanzendl,
Salz, Gewurzen und weiteren Zutaten, in Aufmachungen fiir den Einzelverkauf.

300.1.28.2008.1 1905.9082,
1905.9083,
Schlagworter: Erdnusssnack / umhdillt / Teightille / gebacken / frittiert 1905.9085

Backware (Laugengebéck)
kleine, knusprige Brezeln, vollstandig mit Milchschokolade Uberzogen; aus Bre-
zeln (Weizenmehl, Pflanzenfett, Salz, Hefe, Gerstenmalzextrakt, Natriumhydro-
xid) und Vollmilchschokolade (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaomas-
se); mit einem Milchfettgehalt von mehr als 1 Gewichtsprozent; in Aufmachung
fur den Einzelverkauf. 3101.1161.2014.4

Schlagwdrter: Brezel / Uberzogen / mit Milchschokolade / kakaohaltig 1905.9083

Kuchen mit Frischkéase
gefroren, aus einer im wesentlichen aus Rahm, Frischkése, Milch und Zucker be-
stehenden Garnitur (90 Gewichtsprozent), auf einem gebackenen Teigboden
(10 Gewichtsprozent) auf der Grundlage von Butter, Mehl, Zucker und Eiern.
304.13.1997.1

Schlagworter: Quiche / Wahe / Kasekuchen / Lothringer / Specktorte / Rahm 1905.9083
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Schwarzwaélder (Patisserieware)
mehrschichtiges Créme-Dessert in Kunststoffbecher, im Wesentlichen bestehend
aus dunklen Biskuitbéden (Backware), Fruchtzubereitung (mit Kirschen und Zu-
cker), Schlagrahm und Kakaosplittern, mit einem Milchfettgehalt von mehr als
1 Gewichtsprozent, auch mit Zusatz von Alkohol (MG-Pflicht beachten).
3101.2455.2014.2

Schlagworter: Torte / Kuchen 1905.9083

Biskuitgranulat
zur Verwendung in der Lebensmittelindustrie (fur Toppings, Desserts, Slsswaren
etc.); braunes, kleines Granulat (6 mm) aus Weizenmehl, Zucker, Pflanzenfett,
Kakaopulver, Malzmischung, Magermilchpulver, Backtriebmitteln, Salz und Aro-
ma, mit Zusatz von Zucker oder anderen Sussstoffen, mit einem Gehalt an Milch-
fett von nicht mehr als 1 Gewichtsprozent und einem Gehalt an anderem Fett von
mehr als 1 Gewichtsprozent. 3101.801.2014.2

Schlagworter: Kekskrimel 1905.9085
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